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Firma rozpocze’(a swoja dziatalnos¢ W|1 984 roku
otwierajac pierwsza fabryke miesa halal i elementow mlesnych
w Danii. Po zdobyciu w krétkim czasie popularnosci w.branzy i
bedaciw ciaglym rozwoju firma otworzyta dodatkowo w 1997
roku fabryke kebab6w. Niedtugo réwniez w ramach tej dziatalnosci
stanefa w czotowce firm.

W nastepnych latach wraz z'mtoda i dynamlczna kadra
przedsigbiorstwo nieustannie rosto i rozwijato sie. Podjeto decyzje
o inwestycjach poza granicami panstwa. W 2004 roku w stolicy
Polski - Warszawie firma otworzyta drugg fabryke kebabdw.

Tutaj rowniez zdobyta waing pozycje w branzy.

Prezes Zarzadu, kontynuujac rozpoczeta przez swojego wuja

dziatalnos¢, doprowadzit firme do dzisiejszej, silnej pozycji na rynku.

+48 530 171 112

@madelskebab
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1. Pieczony kebab z wotowiny

Propozycja dla smakoszy, ktdrzy cenig wysoka jakos¢,
smak i czas. Gotowy Kebab z Wotowiny jest banalnie prosty
w przyrzadzeniu. Wystarczy go tylko podgrzac
do odpowiedniej temperatury i juz mozna cieszyc sie
jego wyjatkowym, tradycyjnym smakiem.

— Sktad : mieso wotowe + mieso z indyka
= = waga: 0,5 kg, 0,8 kg, 1 kg, 2 kg
D mrozony: w temperaturze - 18°C

Kebab pieczony
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2. Pieczony kebab z kurczaka

Prosty, szybki w przygotowaniu pieczony kebab
7 kurczaka jest proponowany wszystkim cenigcym
wysoka jakos¢ i wygode. Prosty w przygotowaniu
i bardzo smaczny z pewnoscia sprawi wiele
przyjemnosci smakoszom kebabdw.

— Sktad : mieso z kurczaka
 — waga: 0,5 kg, 0,8 kg, 1 kg, 2 kg
—(— mrozony: w temperaturze - 18°C

kebab
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3. Kebab Wotowy 50/50 z ptatow

Specjalnie dobrane przyprawy wyczuwalne w mielonym
miesie wotowym, przetozonym cienkimi ptatami
wotowiny, podczas pieczenia nadaja KEBABOWI
charakterystycznego smaku.

Sktad : ptaty miesa wotowego + mieso wotowe mielone

= waga: 5, 8, 10, 15, 20, 25, 30, 40 kg i wiecej
— mrozony: w temperaturze - 18°C
—>
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— 4. Kebab Wotowy 70/30 z ptatow
_(— Odpowiednie proporcje mies, unikalna mieszanka

f — przypraw podkreslajacych smak wotowiny i mielonego
—% . miesa z indyka. Waznymi dodatkami s3 czerwona
— papryka oraz odpowiednio spreparowany ttuszcz
wotowy, pochodzacy z najlepszych polskich

gospodarstw hodowlanych.

Sktad : pfaty miesa wotowego + wotowe mielone
mieso mielone z indyka
Waga: 5, 8, 10, 15, 20, 25, 30, 40 kg i wiecej
mrozony: w temperaturze - 18°C







5. Kebab Wotowy 100% mielony

Wyjatkowy, bardzo smaczny kebab zawdziecza
swojsmak i aromat odpowiednio zmielonej wotowinie oraz
zmielonemu miesu z indyka. Doprawiamy je tradycyjna
turecka kompozycja przypraw, czerwona papryka.
Proporcje dodatkéw nadaja miesu niepowtarzalnego
charakteru. Jest ono soczyste, bardzo
aromatyczne.

Sktad : mieso wotowe mielone + mielone z indyka
waga: 5, 8, 10, 15, 20, 25, 30, 40 kg i wiecej
mrozony: w temperaturze - 18°C

6. Kebab Wotowo-Indyczy

Kebab wotowo-Indyczy swéj smak zawdziecza
. wiasciwym proporcjom mies oraz specjalnym
mieszankom ziét i przypraw. Receptura jego
przygotowania pozwala wydoby¢ najlepsze walory
smakowe wotowiny i miesa z indyka. Jego wyrazisty
smak, miekkos¢, soczystos¢ i aromat doceniaja miliony
smakoszy w catej Europie. Takze w Polsce nasz

KEBAB WOLOWO-INDYCZY ma swoich wielkich
zwolennikow.

Sktad: mieso wotowe mielone + mielone z indyka
waga: 5, 8, 10, 15, 20, 25, 30, 40 kg i wiecej
mrozony: w temperaturze - 18°C

Kebab Wotowy






7. Kebab Drobiowy Caty Kurczak

Mieso drobiowe doprawione kompozycja tradycyjnych
bliskowschodnich przypraw. Nadaja one niezwyktego
aromatu.

Sktad : mieso z catego kurczaka
waga: 5, 8, 10, 15, 20, 25, 30, 40, 50 kg i wiecej

— mrozony: w temperaturze - 18°C
= 8. Kebab Drobiowy Premium
Mieso drobiowe jest smakowite i zdrowe. Poddane
—— tradycyjnemu procesowi marynowania, doprawione
i — oryginalng mieszanka przypraw i zi6t okazuje sie by¢
— prawdziwym kulinarnym rarytasem. Dbajac o sprawdzone
— przez wieki receptury wydobywamy z miesa

drobiowego najlepszy z mozliwych smakdéw i aromatdéw.

A \? : /II -' .
N /’J_?E & Sktad: mieso wotowe mielone + mielone z indyka
' waga: 5, 8, 10, 15, 20, 25, 30, 40 kg i wiecej

mrozony: w temperaturze - 18°C

Kebab Drobiowy







9. Kebab Drobiowy Uda z kurczaka

KEBAB z ud kurczaka gwarantuje niezapomniany smak.
Jest on uzyskany za pomoca orientalnej mieszanki ziét
i przypraw.

Sktad : uda z kurczaka
waga: 5, 8, 10, 15, 20, 25, 30, 40, 50 kg i wiecej
mrozony: w temperaturze - 18°C

10. Kebab Drobiowy Uda z indyczki

KEBAB z ud indyczki gwarantuje niezapomniany smak.
Jest on uzyskany za pomoca orientalnej mieszanki ziét
i przypraw.

Sktad : uda z indyczki
waga: 5, 8, 10, 15, 20, 25, 30, 40, 50 kg i wiecej
mrozony: w temperaturze - 18°C
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