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Firma rozpocze’(a swoja dziatalnos¢ W|1 984 roku
otwierajac pierwsza fabryke miesa halal i elementow mlesnych
w Danii. Po zdobyciu w krétkim czasie popularnosci w.branzy i
bedac'w ciaglym rozwoju firma otworzyta dodatkowo w 1997
roku fabryke kebab6w. Niedtugo réwniez w ramach tej dziatalnosci
stanefa w czotowce firm.

W nastepnych latach wraz z'mtoda i dynamlczna kadra
przedsigbiorstwo nieustannie rosto i rozwijato si¢. Podjeto decyzje
o inwestycjach poza granicami panstwa. W 2004 roku w stolicy
Polski - Warszawie firma otworzyta drugg fabryke kebabdw.

Tutaj rowniez zdobyta waing pozycje w branzy.

Prezes Zarzadu, kontynuujac rozpoczeta przez swojego wuja

dziatalnos¢, doprowadzit firme do dzisiejszej, silnej pozycji na rynku.

+48 530 171 112

@madelskebab







KATALOG WOLOWINA

Poledwica bez warkocza
Rostbef bez kosci
Irazowa gorna

Skrzydto
Irazowa dolna
Serce krzyzowej

Ligawa
Antrykot bez kosci
Golen bez kosci

Kark bez kosci
Rozbratel bez kosci
Miesien tréjgtowy
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Miesien nadgrzbietowy
Miesien podgrzebieniowy
Duia bavetta

Mata bavetta
Mostek bez kosci
tata

Szponder bez kosci
Kostka wotowa 2x2x2
Mieso wotowe mielone 10%

Mieso wotowe mielone 18%
Mieso wotowe drobne 80-20
Mieso wotowe drobne 90-10
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Mieso wotowe drobne kl. IV
Mieso wotowe drobne 95-5
Mieso wotowe R-1
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1. Poledwica bez warkocza
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3. Zrazowa gorna
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4. Skrzydto
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5. Irazowa dolna
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6. Serce krzyiowej
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10. Kark bez kosci
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Grope Bavette
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16. Mata bavetta
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Flank steak
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17. Mostek bez kosci
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Beef bristek, bonelees
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19. Szponder bez kosci
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20. Kostka wotowa 2x2x2
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Beef cubes 2x2x2
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21. Mieso wotowe mielone 10%
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Minced meat 10%
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Rinderhackfleisch 10%
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22. Mieso wotowe mielone 18%
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Minced meat 18%
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Malet kott 18%

23. Mieso wotowe drobne 80-20
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Beef trimmings 80/20
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Ravara till kottférskst 80/20

24. Mieso wotowe drobne 90-10
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Beef trimmings 90/10
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Ravara till kettforskot 90/10







25. Mieso wotowe drobne 95-5
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Ravara till kottforskot 95/5

26. Mieso wotowe drobne kl. IV
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Ravara till kottforskot IV

27. Mieso wotowe R-1
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AlJana Pawla Il 22, 00-133
Warszawa

Adres do korespondengji:

Ul.Wschodnia 5 / 05 -480
Karczew

+48 530 171 112

@madelskebab

Graphic Design +90 544 637 92 33



